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• Rote und weisse Traubenessige aus den einheimischen Rebsorten Agiorgitiko und Roditis. 
Entweder rein oder kombiniert mit Aromen aus echten Kräutern und Früchten, die auf  
unserem Land wachsen. 

• Balsamico-Essig und Balsamico-Cremes, hergestellt zu 100% aus Traubensaft und ganz ohne 
Zusatzstoffe, einige davon in französischen Eichenfässern gereift. 

• Süsse Essi• Süsse Essige mit Früchten oder Beeren. Eine Kombination aus unserem süssen Essig und 
ausgewählten Früchten und Beeren welche dem Essig natürliche Aromen verleihen, die Säure, 
Süsse und Fruchtigkeit vereinen. 

• Petimezi - konzentrierter Traubensaft, ein konzentrierter natürlicher Süssstoff, der seit der 
Antike im Mittelmeerraum verwendet wird. Wir produzieren ihn in der traditionellen 
Philosophie, aber mit moderner Technologie, um sicherzustellen, dass alle guten Inhaltstoffe 
enthalten bleiben.

Unsere Spezialitäten

Wisdom of  Nature ist ein Familienunternehmen und ein 100% biologischer Produzent von 
Traubenprodukten. Gegründet im Jahr 2005, um das Beste aus unserem 8 ha grossen Weinbergen in der 
berühmten Region Nemea auf  dem Peloponnes in Griechenland zu machen. Alle unsere Bemühungen 
haben das Ziel, qualitativ hochwertige, biologische und gesunde Produkte herzustellen und unseren 
Kunden ein einzigartiges geschmackvolles Erlebnis zu bieten. Wir verwenden keine 
Konservierungsmittel oder künstlichen Zusatzstoffe und alle unsere Produkte sind glutenfrei und vegan 
(mit Ausnahme des weissen Balsamico-Essigs mit Honig). Unsere Produktionseinheit arbeitet gemäss 
den Qualitätssiden Qualitätssicherungssystemen ISO 9001: 2008 und SO 22000: 2005. 
Im Jahr 2014 wurden drei unserer Balsam Essige von der Guild of  Fine Food in London, England, mit 
einem Great Taste Award ausgezeichnet. Heute exportieren wir 80% unserer Produktion in mehr als 15 
Länder weltweit. 
In unseren Produkten spüren Sie die sanfte griechische Sonne, unseren Respekt für die Umwelt und den 
grossartigen Geschmack, den uns die Natur zurückgibt. Sobald Sie anfangen, unsere Produkte in Ihrer 
täglichen Küche, Ihren Salaten, Dips, Marinaden und Süssigkeiten zu verwenden, werden Sie den 
Unterschied im Geschmack all Ihrer Gerichte spüren.

Über uns



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 24 Monate

Brix: 65-67
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Konzentrierter Traubensaft*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkelrote Farbe mit rubinroten Tönen. Reine 
Aromen von sonnengetrockneten Trauben, Pflaumen und 
Gewürzen. Sehr reichhaltiger Körper, süss im Geschmack mit 
einem Hauch von Säure und einem langen süssen Abgang.

Information: Um Petimezi zu produzieren konzentrieren wir 
frischen Traubensaft in einem Vakuumkondensator bei niedriger 
Temperatur. Das Verfahren führt zu einem natürlichen 
Süssungsmittel, welches seit der Antike im Mittelmeerraum 
verwendet wird. Wir produzieren es in der traditionellen 
Philosophie aber mit moderner Technologie. Verwenden Sie 
PPetimezi anstelle von Zucker im Gebäck oder heissen Getränken, 
zu Salaten und zum karamellisieren oder über dem Speiseeis. 
Great Taste Award Gewinner im Jahr 2014.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag
Eine alte einheimische Rebsorte, welche zur Herstellung von 
fruchtigen Rotweinen mit weichen Tanninen verwendet wird.

Konzentrierter Traubensaft
Petimezi
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 6%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Rubinrote Farbe, Aromen von roten sonnen-
getrockneten Früchten und Gewürzen. Saurer Geschmack 
mit Noten von Pflaumen und ein langer Abgang.

Information: Alles begann mit reifen, biologischen Trauben 
der berühmten griechischen Sorte Agiorgitiko. Um unseren 
Essig herzustellen erfolgt erst eine Weinbereitung unter 
kontrollierter Temperatur und zu keinem Zeitpunkt werden 
Sulfite oder andere Zusatzstoffe verwendet. Durch eine 
kontrollierte Luftzufuhr beginnt danach die Fermentation. 
Das Das Resultat ist ein reiner Traubenessig mit rubinroter Farbe 
und feinem Geschmack, ideal für Salate und Marinaden.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag
Eine alte einheimische Rebsorte, welche zur Herstellung von 
fruchtigen Rotweinen mit weichen Tanninen verwendet wird.

Agiorgitiko
Roter Traubenessig
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organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 6%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Hellgelbe Farbe mit Rosatönen, Aromen von 
tropischen und Citrusfrüchten, saurer Geschmack mit Noten 
von Zitronen im Abgang.

Information: Reife Trauben der berühmten lokalen Sorte 
Roditis werden bei kontrollierter Temperatur gekeltert um einen 
Wein mit reichhaltigem Aroma zu erhalten. Daraus wird ein 
weisser Traubenessig, lebendig und mit den typischen Aromen 
der Traubensorte produziert. Begleitet perfekt grüne Salate, 
Gemüse, Hülsenfrüchte und Fisch. 

Region: Aus den Mamouzia Weinbergen an den Hängen der 
Weinregion Egialia im Nordosten der Peloponnes, in welcher 
der mit geschützter Ursprungsbezeichnung g.U. Patras 
klassifizierte Wein produziert wird. 

Sorte: Roditis
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag
Eine alte einheimische Rebsorte. Roditis hat ein rosa Haut, wird 
aber für die Herstellung von fruchtigen Weissweinen verwendet. 

Roditis
Weisser Traubenessig
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, konzentrierter Traubensaft*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkelbraune Farbe mit leichten Rottönen, 
Aromen von sonnengetrockneten Früchten und Gewürzen. 
Ausgeglichener süsssaurer Geschmack gefolgt von einem langen 
Abgang mit Noten von braunem Zucker.

Information: Zwei traditionelle Produkte aus Trauben der 
lokalen Sorte Agiorgitiko werden verwendet um diesen süssen 
Traubenessig herzustellen. Unseren roten Traubenessig 
zusammen mit unseren konzentrierten Traubensaft Petimezi. 
Kombiniert in jedem Tropfen finden sich die Aromen des 
Agiorgitiko, die Süsse des Petimezi gut ausbalanciert mit der 
feinen Säure des Essigfeinen Säure des Essigs.
Gewinner eines Great Taste Award im Jahr 2014.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

Agiorgitiko
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 6%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig* Basilikum*, Knoblauch*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Rote Farbe mit Brauntönen. Ausgeprägte 
Aromen von Basilikum und Knoblauch mit einem Hauch von 
getrockneten roten Früchten. Saurer und würziger Geschmack 
mit Noten von Basilikumpesto im Abgang. 

Information: Reife Trauben der Sorte Agiorgitiko werden 
gekeltert um einen Wein mit reichhaltigen Aromen zu erhalten. 
Dann beginnt die Essigsäuregärung durch eine kontrollierte 
Sauerstoffzufuhr. Durch die Zugabe von Basilikum und 
Knoblauch für einige Tage wird dem Essig der letzte Schliff  
verliehen. Daraus resultiert ein komplexer und würziger Essig 
ideal zu Hülsenfideal zu Hülsenfrüchten oder Tsatsiki Dip.

Basilikum & Knoblauch: Beide werden rund um unsere 
Weinberge kultiviert sind handverlesen und natürlich getrocknet.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Basilikum und Knoblauch
Roter Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 6%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig* Kardamom*, Pfeffer*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Rubinrote Farbe mit Brauntönen, klare Aromen 
von Kardamom und roten Früchten. Saurer und leicht scharfer 
Geschmack mit Noten von Rucola im Abgang. 

Information: Reife Trauben der Sorte Agiorgitiko werden 
gekeltert um einen Wein mit reichhaltigen Aromen zu erhalten. 
Dann beginnt die Essigsäuregärung durch eine kontrollierte 
Sauerstoffzufuhr. Rote, schwarze sowie grüne Pfefferkörner und 
Kardamom werden für ein paar Tage in den Essig gegeben um 
die natürlichen Aromen zu extrahieren. Das Ergebnis ist ein 
kkomplexer und aromatischer Essig, perfekt geeignet um rotes 
Fleisch zu marinieren. 

Kardamom & Pfeffer: Ganze Gewürzkörner, sorgfältig 
ausgewählt bei lokalen Produzenten. 

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Kardamom und 3 Pfeffern
Roter Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 6%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, Thymian*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Hellgelbe Farbe mit Grün- und Rosatönen, 
Aromen von Thymian und Citrusfrüchten. Saurer Geschmack 
mit Noten von Kräutern im Abgang.

Information: Reife Trauben der berühmten lokalen Sorte 
Roditis werden bei kontrollierter Temperatur gekeltert um einen 
Wein mit reichhaltigem Aroma zu erhalten. Daraus wird ein 
weisser Traubenessig, lebendig und mit den typischen Aromen 
der Traubensorte produziert. Zum Schluss wird für ein paar Tage 
getrockneter Thymian beigegeben um den charakteristischen 
GesGeschmack zu erhalten. Ideal um Fisch zu marinieren oder 
Salaten einen mediterranen Touch zu verleihen.

Thymian: In unserem Weinberg kultiviert, gesammelt und 
natürlich getrocknet. 

Region: Aus den Mamouzia Weinbergen an den Hängen der 
Weinregion Egialia im Nord-osten der Peloponnes, in welcher 
der mit geschützter Ursprungsbezeichnung g.U. Patras 
klassifizierte Wein produziert wird. 

Sorte: Roditis
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Thymian
Weisser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007 
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 6%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, Mandarinen*, Nelken*, Zimt*, Piement*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Hellgelbe Farbe mit Rosatönen, Aromen von 
Mandarinen und tropischen Früchten, saurer Geschmack mit 
Noten von Nelken und Gewürzen im Abgang.

Information: Reife Trauben der berühmten lokalen Sorte 
Roditis werden bei kontrollierter Temperatur gekeltert um 
einen Wein mit reichhaltigem Aroma zu erhalten. Daraus wird 
ein weisser Traubenessig, lebendig und mit dem typischen 
Geschmack der Traubensorte produziert. Dann werden 
getrocknete Mandarinenschalen sowie die Gewürzmischung für 
einieinige Tage in den Essig getaucht. Ideal für Vinaigrette und 
zu Sommersalaten.

Mandarinen: Frische Mandarinen von der Insel Chios.
Gewürze: Nelken, Zimt und Piment 

Region: Aus den Mamouzia Weinbergen an den Hängen der 
Weinregion Egialia im Nord-osten der Peloponnes, in welcher 
der mit geschützter Ursprungsbezeichnung g.U. Patras 
klassifizierte Wein produziert wird. 

Sorte: Roditis
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Mandarinen und Gewürzen
Weisser Traubenessig
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Zertifizierung: 
 Biologisch Zertifiziert nach Verordnu ng  (EC) 834/ 2007
USDA NOP, ISO 9001/ 2008, ISO 22000/ 2005

Etiketten: Englisch -  G riechisch, English -  USA 
Deu tsch -  Französisch, Französisch-  Niederländisch

Verpackung: Dorica G lasflasche
6 Flaschen pro K arton

Füllmenge: 250m l
Haltbarkeit: 36 M onate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, G lu tenfrei, G VO frei

Zutaten: K onzentrierter Trau bensaft* , Trau benessig *
*Produ k t au s biologischer Landw irtschaft

Degustation: D u nk elbrau ne Farbe, reicher K örper m it Arom en 
von Vanille u nd  G ew ürzen. Sau rer G eschm ack  k om biniert m it 
einer au sg ew ogenen Süsse u nd  Noten von reifen roten Früchten 
im  Abgang.

Information: Zu nächst w ird  au s zw ei traditionellen Produ k ten 
au s Trau ben der Sorte Agiorgitik o, dem  roten Trau benessig  sow ie 
u nserem  k onzentrierten Trau bensaft Petim ezi, ein süsser Essig  
hergestellt. Dann reift diese M ischu ng  für drei Jahre lang  in 
französischen Eichenfässern, w elche zu vor für die Weinbereitu ng  
des bek annten Weines g. U. Nem ea verw endet w u rden. Das 
ErErgebnis ist ein reiner Balsam ico Essig  m it k om plexen Arom en 
von Vanille u nd  G ew ürzen, ideal zu m  m arinieren von W ild, 
fetten Fischen oder zu  g rünen Salaten m it Nüssen u nd  Früchten.

Region: Agiorgitik o w ird  exk lu siv innerhalb  der Region Nem ea 
k u ltiviert in w elcher der m it g eschützter Urspru ngsbezeichnu ng  
g.U. Nem ea k lassifizierte Wein produ ziert w ird.

Sorte: Agiorgitik o
Von Hand g elesen u nd  sortiert, niedriger Hek tarertrag

3 Jahre g ereift
Balsamico 



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
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Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 24 Monate

Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Konzentrierter Traubensaft*, Traubenessig*, 
Madarinen*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkelbraune Farbe mit intensiven Aromen von 
Karamell und Zitrusfrüchten. Kräftig süss mit einer 
ausgewogenen Säure und Noten von Mandarinen und Gewürzen 
im Abgang.

Information: Süsser Essig aus Agiorgitiko wird zusammen mit 
Petimezi – konzentriertem Traubensaft eingekocht, bis eine 
dickflüssig samtige Creme entsteht. Kurz vor dem Ende werden 
ganze Mandarinen aus Chios hinzugefügt, um dem Essig seinen 
charakteristischen Geschmack zu geben. Eine natürliche und 
ausgewogen süsssaure Balsamico Creme mit leichten Aromen 
vvon Zitrusfrüchten hergestellt komplett ohne Zusatzstoffe oder 
Konservierungsmittel. 

Mandarinen: Frische biologische Mandarinen von 
der Insel Chios.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Mandarinen
Balsamico Creme



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, Blütenhonig*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Hellgelbe Farbe mit rosafarbenen Tönen, reich-
haltiger Körper mit Aromen von tropischen Früchten und Honig. 
Intensiver saurer Geschmack mit ausgewogener Süsse und 
feinen Zitronennoten im Abgang.

Information: Eine Kombination aus weissem Traubenessig der 
einheimischen Sorte Roditis und Honig, welcher sorgfältig von 
Imkern an den Hängen des Berges Pindos gesammelt wurde. 
Das Ergebnis ist eine explosive Kombination aus Aromen und 
Geschmack für süsssaure Saucen, frische Salate und mariniertes 
Geflügel. Great Taste Award Gewinner im Jahr 2014.

 

Honig: Biologischer Honig von Frühlingsblüten. Ungefiltert 
und mit einer hohen Konzentration an Pollen. An den Hängen 
des Berges Parnonas in 1.000 m Höhe gesammelt.

Region: Aus den Mamouzia Weinbergen an den Hängen der 
Weinregion Egialia im Nordosten der Peloponnes, in welcher 
der mit geschützter Ursprungsbezeichnung g.U. Patras 
klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Roditis
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Honig
Weisser Balsamico



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Organic certified according to Reg. (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA  
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche 
6 Flaschen pro Karton

Haltbarkeit: 250ml
Shelf  life: 36 months

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, 
Konzentrierter Traubensaft*, Granatäpfel*
*Product of  organic farming

Degustation: Dunkelrotbraune Farbe, Aromen von sonnen-
getrockneten Trauben mit einem Hauch von Banane. Saurer 
Geschmack kombiniert mit einer ausgewogenen Süsse, starken 
Noten von reifen Früchten und Granatäpfeln im Nachgeschmack.

Information: Die Kombination von unserem süssen Essig mit 
Granatäpfeln ergeben diesen ausgewogenen Essig, der Süsse, 
Säure, und Fruchtigkeit in einem Produkt vereint. Ganze, frische 
Granatäpfel werden für einige Tage in den Essig getaucht, um 
ihre natürlichen Aromen zu extrahieren.

Granatäpfel: Handgelesene Granatäpfel der berühmten Sorte
Ermioni aus dem korinthischen Hochland.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Granatapfel
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, 
Konzentrierter Traubensaft*, Erdbeeren*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkle rubinrote Farbe mit braunen Tönen. 
Aromen von sonnengetrockneten Trauben und Kirschen. Saurer 
Geschmack kombiniert mit einer ausgewogenen Süsse. Noten 
von frischen roten Früchten und Erdbeeren im Nachgeschmack.

Information: Die Kombination von unserem süssen Essig mit 
Erdbeeren ergeben diesen ausgewogenen Essig, der Süsse, Säure, 
und Fruchtigkeit in einem Produkt vereint. Ganze, frische 
Erdbeeren werden für einige Tage in den Essig getaucht, um 
ihre natürlichen Aromen zu extrahieren.

Erdbeeren: Sorgfältig ausgewählt, von Hand gelesen.
Aus dem korinthischen Tal.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird. 

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Erdbeeren
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, konzentrierter Traubensaft*, 
wilde Brombeeren*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkelrotbraune Farbe mit orangen Tönen, 
Aromen von sonnengetrockneten Trauben und Waldbeeren. 
Saurer Geschmack kombiniert mit einer ausbalancierten Süsse, 
klare Noten von reifen Dörrfrüchten und Brombeeren 
im Abgang.

Information: Ganze Brombeeren werden in konzentriertem 
Traubensaft eingelegt um die natürlichen Aromen zu extrahieren 
und anschliessend mit rotem Traubenessig gemischt. Das 
Ergebnis ist ein gut ausgewogener Essig, welcher Säure, Süsse 
und Fruchtigkeit in einem Produkt kombiniert. Hervorragend 
geeignet um Wildfleisch zu marinieren oder zu Sommersalaten. 

Brombeeren: Wilde Brombeeren, von Hand gesammelt in 
unserem Weingarten am Fluss Asopos in Nemea.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit wilden Brombeeren
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA 
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, konzentrierter Traubensaft*, 
Blaubeeren*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkle rubinrote Farbe mit braunen Tönen, 
Aromen von sonnengetrockneten Trauben und Pflaumen. Saurer 
Geschmack kombiniert mit einer ausbalancierten Süsse, klare 
Noten von frischen roten Früchten und Blaubeeren im Abgang.

Information: Ganze Blaubeeren werden in konzentriertem 
Traubensaft eingelegt um die natürlichen Aromen zu extrahieren 
und anschliessend mit rotem Traubenessig gemischt.
Das Ergebnis ist ein gut ausgewogener Essig, welcher Säure,  
Süsse und Fruchtigkeit in einem Produkt kombiniert. Verleiht 
ihren Vinaigrette und Dips Noten von Sommerbeeren.

Blaubeeren: Sorgfältig ausgewählt und von Hand gelesen von 
kleinen Bauernbetrieben aus der Region Karditsa. 

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Blaubeeren
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, konzentrierter Traubensaft*, 
Chilli Schoten*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkelbraune Farbe mit roten Tönen, Aromen 
von sonnengetrockneten Trauben und ein Hauch von grünem 
Pfeffer. Saurer Geschmack kombiniert mit einer ausbalancierten 
Süsse und Schärfe. Klare Noten von reifen Früchten, Pfeffer und 
Chilli im Abgang.

Information: Ganze Chilli Schoten werden in konzentriertem 
Traubensaft eingelegt um die natürlichen Aromen zu extrahieren 
und dann mit weissem Traubenessig gemischt. Das Ergebnis ist 
ein gut ausbalancierter Essig, welcher Säure, Süsse, Fruchtigkeit 
sowie eine feine Schärfe in einem Produkt kombiniert. Verleiht 
Marinaden und Dips eine schöne Würze.

Chilli: Sorgfältig ausgewählt und von Hand gelesen aus unserem 
Garten in Nemea.

Region: Agiorgitiko wird exklusiv innerhalb der Region Nemea 
kultiviert in welcher der mit geschützter Ursprungsbezeichnung 
g.U. Nemea klassifizierte Wein produziert wird.

Sorte: Agiorgitiko
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Chilli
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, konzentrierter Traubensaft*, Äpfel* 
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Dunkelorange Farbe mit roten Tönen, Aromen 
von sonnengetrockneten Trauben und frischen Äpfeln. Saurer 
Geschmack kombiniert mit einer ausbalancierten Süsse, klare 
Noten von reifen Früchten und Äpfeln im Abgang.

Information: Ganze Äpfel werden in konzentriertem Trauben-
saft eingelegt um die natürlichen Aromen zu extrahieren 
und dann mit weissem Traubenessig gemischt. Das Ergebnis ist 
ein gut ausbalancierter Essig, welcher Säure, Süsse und 
Fruchtigkeit in einem Produkt kombiniert. Für erfrischende 
Noten von süssen Äpfeln in Salaten und Marinaden. 

Äpfel: Von Hand gelesene Äpfel der berühmten griechischen 
Sorte Firiki aus der Region Pilion.

Region: Aus den Mamouzia Weinbergen an den Hängen der 
Weinregion Egialia im Nord-osten der Peloponnes, in welcher 
der mit geschützter Ursprungsbezeichnung g.U. Patras 
klassifizierte Wein produziert wird. 

Sorte: Roditis
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Apfel
Süsser Traubenessig



Wisdom of  Nature 
organic grape products

Koutsi, 20500 Nemea, Greece
www.sofiatisfisis.gr
mail@sofiatisfisis.gr

Zertifizierung: 
Biologisch Zertifiziert nach Verordnung (EC) 834/2007
USDA NOP, ISO 9001/2008, ISO 22000/2005

Etiketten: Englisch - Griechisch, English - USA
Deutsch - Französisch, Französisch- Niederländisch

Verpackung: Dorica Glasflasche
6 Flaschen pro Karton

Füllmenge: 250ml
Haltbarkeit: 36 Monate

Säuregehalt: 5%
Frei von: Vegan, Glutenfrei, GVO frei

Zutaten: Traubenessig*, konzentrierter Traubensaft*, Ingwer*
*Produkt aus biologischer Landwirtschaft

Degustation: Orange Farbe mit roten Reflexen, Aromen 
von Zitrusfrüchten und sonnengetrockneten Trauben. 
Saurer Geschmack kombiniert mit einer ausgewogenen 
Süsse und einer angenehmen Schärfe. Im Abgang deutliche 
Ingwernoten.

Information: Ingwerwurzeln werden in Scheiben geschnitten 
und mit konzentriertem Traubensaft vermischt um die 
natürlichen Aromen zu extrahieren und werden dann mit 
unserem weissen Traubenessig kombiniert. Das Ergebnis 
ist ein ausgewogener Essig, der Säure, Süsse, Fruchtigkeit 
und ein Hauch von Schärfe in einem Produkt vereint. 
Mit seinem frisMit seinem frischen und leicht würzigen Aroma verleiht 
er Ihren Speisen eine asiatische Note. Zum Marinieren 
von Fisch, Gemüse und in süsssauren Saucen. 

Ginger: Ganze biologische Ingwerwurzeln.

Region: Aus den Mamouzia Weinbergen an den Hängen der 
Weinregion Egialia im Nord-osten der Peloponnes, in welcher 
der mit geschützter Ursprungsbezeichnung g.U. Patras 
klassifizierte Wein produziert wird. 

Sorte: Roditis
Von Hand gelesen und sortiert, niedriger Hektarertrag

mit Ingwer
Süsser Traubenessig
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